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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Radomiu, w zwigzku ze zblizajacym
si¢ sezonem produkcji i zbioru owocdéw i warzyw w Polsce, przypomina producentom
pierwotnym jak réwniez skupom owocow i warzyw oraz producentom mrozonych owocoéw
1warzyw, o koniecznoSci rejestracji u wlasciwych Panstwowych Powiatowych
Inspektoréw Sanitarnych gospodarstw rolnych dzialajacych na rynku spozywczym
prowadzacych produkcje pierwotng i/lub prowadzacych dostawy bezposrednie plodow
rolnych. Powyzszy obowigzek wynika z przepisoéw art. 63 ust. 11 2, pkt 1 i 12 oraz art. 64

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

Produkty pierwotne roslinne obejmuja zboza, owoce, warzywa, ziola, grzyby

hodowlane, ktore sa wprowadzane na rynek spozywczy. a‘
W zwigzku z powyzszym producent zobowigzany jest:

e co najmniej na 14 dni_ przed dniem rozpocz¢cia tej dzialalnoSci zlozyé

do wlasciwego, ze wzgledu na miejsce prowadzenia dziatalnosci (lokalizacji

plantacji), Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego wniosek o wpis do

rejestru zakladéw. We wniosku nalezy okresli¢ m.in. rodzaj i zakres dziatalnosci,

ktora ma by¢ prowadzona, w tym rodzaj zywnosci, ktora ma by¢ przedmiotem

produkcji lub obrotu. Nalezy réwniez dolaczy¢ zaswiadczenie o wpisie do ewidencii

gospodarstw rolnych.

Wzory wnioskéw okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 maja
2007 r. w sprawie wzorow dokumentoéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladow
produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji dostepne sg na stronie internetowej Powiatowej Stacji Sanitarno —
Epidemiologicznej w Radomiu. *

Whis zakladu do rejestru nie podlega oplacie. Natomiast zgodnie z art. 103 ust. 4

ustawy o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia, kto prowadzi dzialalnos¢ w zakresie

produkeii lub obrotu zywno$cia bez zlozenia ,,wniosku o wpis do rejestru zaktadow (...)",

podlega karze pieni¢znej.
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WYTYCZNE DLA PRODUCENTOW OWOCOW I PUNKTOW SKUPU

Etap zbioru:

plantacjach powinny byé wdrozone odpowiednie warunki

higieniczno-sanitarne obejmujace przede wszystkim zapewnienie:

e dostepu wszystkich pracownikéw do toalet (stalych lub przenosnych)

w poblizu plantacji. Toalety powinny by¢ w wystarczajacej ilosci dla
zatrudnionego personelu, oraz tak zaprojektowane, aby zapewniaty
higieniczne usuwanie odpadow i zanieczyszczen, a  takze
gwarantowaty brak mozliwosci przeciekan do wod gruntowych.
Powinny by¢ utrzymywane w odpowiednich warunkach sanitarnych
(myte i dezynfekowane zgodnie z przyjetymi procedurami) i dobrym
stanie;

dostepu do czystej, biezacej wody do mycia ragk oraz dost¢pu do
srodkow umozliwiajacych higieniczne ich mycie i suszenie (mydia w
plynie, recznikow jednorazowego uzycia);

wlasciwego nawozenia ptodéow rolnych (nie wolno stosowa¢ odchodow
ludzkich, ktére moga by¢ zanieczyszczone chorobotworczymi wirusami
mogacymi utrzymywac sie nawet przez kilka miesiecy);

odpowiedniej jako$ci wody stosowanej do podlewania (nie moze by¢
zanieczyszczona fekaliami lub wymiotami ludzkimi). Woda do upraw
powinna spetnia¢ wymagane kryteria mikrobiologiczne;
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Wszyscy pracownicy wykonujacy prace przy zbiorze owocow
powinni:

9900

e my¢ rece przed kazdorazowym wejsciem na pole i po
skorzystaniu z toalety zalecane jest stosowanie rekawiczek
jednorazowych;

e przestrzegac¢ zakazu pracy w przypadku wystgpienia objawow takich jak:
biegunka, wymioty, temperatura, kaszel lub zottaczka;

e posiadac czysta odziez przy wykonywaniu pracy;
e uczestniczy¢ w szkoleniach w zakresie higieniczno-sanitarnym;

e uzywac do zbioru odpowiedniej czystosci i jakosci pojemnikow;

Ponadto producenci produkcji pierwotnej powinni:

e stosowac zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i
Rolniczej - posiada¢ odpowiednie procedury dotyczace mycia i
dezynfekcji zanieczyszczonych powierzchni;

e przestrzega¢ obowiazku identyfikowalnos$ci/Sledzenia produktow
wedtug zasady: ,.krok w przéd” (np. lista odbiorcow);
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Etap skupu:

Na etapie skupu owocéw powinny byé zapewnione wlasciwe warunki
higieniczno-sanitarne, a w szczegolnosci powinny by¢ zapewnione:

o dostep wszystkich pracownikéw do toalet (statych lub przenoénych)

i urzadzen do mycia rak pod biezgca woda;

e czysta odziez przy wykonywaniu pracy;

e odpowiedniej czystosci i jakosci stosowany sprzet, opakowania
oraz wtasciwe warunki transportu;

e zakaz pracy dla oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty,
temperatura, kaszel lub zottaczka;

e zakaz wejscia 0soOb nieupowaznionych;

e przestrzegane stosowania zasad Dobrej Praktyki Higienicznej,
Produkcyjnej przez pracownikoéw;

e przestrzegane przez przedsigbiorcow obowigzku identyfikowalnosci -
sledzenia surowcdw i produktéow wedtlug zasady: ,krok w tyt, krok
w przod” (np. lista dostawcdw 1 odbiorcow) oraz stosowane przez nich
odpowiednich procedur w tym zakresie;

W przypadku zastrzezen co do spetniania przez dostawcow wilasciwych

warunkOow higienicznych i sanitarnych, przedsiebiorcy prowadzacy punkty

skupu powinni informowacé, ze nie beda przyjmowaé owocow, ktére moga byé

zagrozone skazeniem patogennymi wirusami.
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